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大豆粉末100％ タモギタケ発酵大豆粉末20％：
大豆粉末80％

タモギタケ発酵大豆粉末40％：
大豆粉末60％









食品加工技術センター利用のご案内

ア ク セ ス

業 務 内 容

試験研究 検査分析 技術指導 技術交流

情報提供 共同・受託研究人材育成

主な公共交通のご案内
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女満別
空港

女満別
空港

北見駅

北見バス
ターミナル

リムジンバス
女満別空港線
約40分

約40分

タクシー
約15分

約15分

大正福祉
会館バス停

北見バス
ターミナル

大正線
約35分

徒歩
約5分
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試験研究機関等との交流を
深めるとともに産学官の連
携強化や異業種交流の促進

企業の技術力向上指導や
加工機器等に関する相談
並びに巡回技術指導

企業等からの依頼による
加工食品等の試験や分析
(有料)

加工食品の研究開発、
製造技術の改良に関する
試験研究

研究成果の企業等への普及
を図るとともに、センター
業務内容などの情報提供

技術者養成ための講習会
の開催や企業等からの技術
研修生の受け入れ

企業等との共同による研究
開発、技術開発
企業等からの委託に基づく
受託研究

北海道立オホーツク圏地域食品加工技術センターでは、研修室、試
験・加工機器の貸出の他、食品加工・開発の支援を行っています。

開館時間
休 館 日

9:00～17:00
土曜日・日曜日及び国民の祝日、12/29～1/3


